
Ubicación: Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza

Enólogo: José Hernández Toso

Composición: 80% Malbec (cuartel N°1/2 selección 
propia) y 20% Cabernet Sauvignon (cuarte N°5B 
con 169)

Viñedo: edad 20 años, alta densidad (5.560 
plantas/ha). Pie Franco. 

Altura: 980 m.s.n.m.

Suelo: Franco-arcilloso- Limoso, de origen aluvional y 
con gran contendido de carbonato de calcio.

Crianza: 14 meses en barricas de roble francés

Potencial de guarda: 15 años

 

Alcohol: 14,85% vol

PH: 3,76

Azúcar: 3,17 g/l

Notas de cata:

Presenta un color rojo granate con tintes oscuros. 
Evoca aromas a frutas negras y al especiado 
característico del Cabernet Sauvignon. En boca es 
sutilmente mantecoso y sus taninos son firmes y 
elegantes. De una acidez equilibrada, posee un 
final armonioso y franco.
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